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Quelgues dates
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genterie ni de cristal, mais des produits de saison et de qualités cuisinés avec respect et
servis au juste prix.

Le Lieu

Le restaurant est situé en bordure du vieux Lille, a cinq minutes du centre ville.
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Ton gris petit cheval, aubergine et vert anis viennent parfaire cette ambiance co-

sy.

Ajoutons un mobilier contemporain; table carrée en bois wengé et petites chaises
en simili cuir noir strace.

Peintures et sculptures du jeune Christopher Lecoutre

Le restaurant étire ses 45 couverts sur plusieurs niveaux; une petite estrade de
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vatisable.

La Carte

Inventivité et modernité sont toujours au répertoire de JeanLouis Duchéene qui,

aprées Le Septentrion, table élégante ou il a donné sa mesure, investit ce lieu avec

une inspiration du marché et le respect des saisons.
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gulierement en fonction des opportunités du marché et des saisons, un menu ins-

piration du marché (menu surprise) a 29 eurgentrée, plat et fromage ou dessert
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Foie gras d'oie poéle, millefeuille de banane au citron vert, re-
duction de banyuls
Emincé de pluma ibérique, céleri rave cuisiné comme une chou-
croute, beurre de citron confit
Granité d'orangina en clic clac, coulis de fraise tagada et bon-
bons acidulés.

Et pour le menu????
On a dit surprise!!!
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e service
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taurant Le Septentrion a Marcq en Baroeul

Les Vins
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la clé du verrou des tristesses. J'aime cette liqueur de pourpre.

Elle flétrit la face du souci et enfante l'allégresse.»

(Bachchar ibn Burd)

Nous avons déniché pour vous des petits trésors de flacon qui ornent notre carte
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tion de vins au verre, permettant a chacun de se faire plaisir sans pour autant se

cantonner au méme vin durant tout le repas






